MENUS DE LA RESTAURATION - Avril/Mai/Juin/Juillet 2025

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
21/4/2025 22/4/2025 24/4/2025 25/4/2025
Lentilles vinaigrette Salade verte Salade coleslow
Emincé de poulet af f:ur'ry Brandade de Morue .Mac a:nd cheese
Chou fleur poélé (gratin de pates au fromage)
Fromage blanc avec Fromage Yaourt nature
coulis de fruits Gateau au chocolat Compote de pommes

28/4/2025

29/4/2025 1/5/2025 2/5/2025

Concombres a la créeme Betteraves Mais Fromage Mousse de foie
Filet de colin sauce fomate ... Boeuf aux carottes
B} Couscous végétarien ] )
Ble Petits pois
Fromage Yaourt nature Vache qui rit
Clafoutis aux fruits Fruit de saison Fruit au sirop
5/5/2025 6/5/2025 8/5/2025 9/5/2025
Salade Piémontaise Melon Macédoine de légumes
Réti de dinde au jus Pizza aux légumes et fromage Beignet calamars
Gratin de courgettes Salade verte Riz a la tomate
Creme caramel Emmental
Tarte citron Petits gateaux Fruit de saison

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des aléas de livraison ou de tout autre imprévu.
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MENUS DE LA RESTAURATION - Avril/Mai/Juin/Juillet 2025
LUNDI

12/5/2025

MARDI
13/5/2025

JEUDI
15/5/2025

VENDREDI
16/5/2025

Concombres a la créeme
Sauté de veau

Haricots verts

Flan patissier

Salade riz surimi
Filet de poisson

Flan de courgette
Camembert
Compote de fruits

Salade verte croiitons ceufs
Pané au fromage

Semoule et ratatouille

v Gateau au miel

Saucisson a |'ail
RGti de porc a la moutarde

lentilles
Rondelé

Fruit de saison

19/5/2025

Radis beurre
Filet de poulet
sauce chorizo /Pates
Vache qui rit
Salade de fruits frais

20/5/2025

Crépe a |'emmental
Omelette nature

Epinards a la créme

V Fruit de saison

22/5/2025

Taboulé
Cordon Bleu
Poélée de Iégumes
Yaourt nature
Biscuit

23/5/2025

Melon
Lasagne de beeuf

Salade verte

Créme dessert vanille

26/5/2025

Carottes rdpées

Tortelloni ricotta

Camembert
Compote de fruits

Y

27/5/2025

Salade verte et dés de fromage

Tajine d'agneau aux pruneaux/
Pommes de terre vapeur

Fruit de saison

29/5/2025

30/5/2025

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des aléas de luvralson ou de tout autre imprévu.
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MENUS DE LA RESTAURATION - Avril/Mai/Juin/Juillet 2025
LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

2/6/2025
Betterave vinaigrette
Saucisse de volaille

Flageolets
Cantal

Compote de fruits

3/6/2025
Taboulé
Steack haché

Haricots verts
Petits suisses
Fraises au sucre

5/6/2025
Tomates vinaigrette
Spaghetti bolognaise

végétarienne
Yaourt nature
Donut chocolat

6/6/2025

Concombres a la creme
Quiche au saumon
Salade verte
Camembert
Fruit de saison

9/6/2025

10/6/2025

Melon

Roti de porc
Purée verte
Créme a la vanille

Biscuit

12/6/2025

Radis beurre

Chili végétarien
Riz
Emmental

V

Fruit de saison

13/6/2025

Salade de pates tomates

fromage
Poisson au curry

Gratin courgettes tomates

Gateau au miel

Les menus sont susceptibles d'€tre modifiés en fonction des aléas de livraison ou de tout autre imprévu.
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MENUS DE LA RESTAURATION - Avril/Mai/Juin/Juillet 2025

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Sardines Céleri vinaigrette Salade de fomates Salade verte crolitons
Escaloppe de dinde Knackis végétales Veau marengo ,
) ) Tagliatelles au saumon
Ratatouille v Frites Semoule
Saint paulin Cantal
Semoule au lait au chocolat Yaourt a la vanille Fruit de saison Glace
23/6/2025 24/6/2025 26/6/2025 27/6/2025
Concombres feta Melon Salade de riz Carottes rdpées
Colin d'alaska pané
Beeuf aux carottes s , P Nuggets de blé cuit Pilons de poulet
) Poélée de légumes et pommes ) ,
Quinoa Haricots beurre Pommes de terre sautées
de terre
Saint paulin v Emmental Fromage blanc avec
Fruit de saison Paris Brest praliné Fruit de saison coulis de fruits
30/9/2025 1/7/2025 3/7/2025 4/7/2025
Les menus de la derniere semaine seront faits suivant les stocks disponibles.




